
Compagnia 
Teatrale 

EMIT FLESTI

Il formaggio rappresenta, sin dal Neolitico, un alimento base della dieta dell’uomo costituendo al contempo una delle principali risorse 

economiche delle comunità rurali alpine. Partendo dalle eccellenze casearie del territorio di Fiavé “FoRmaggio: Fare e Raccontare l’arte casearia 

nell’antichità” offre la possibilità di conoscere e approfondire il tema della nascita e dello sviluppo della lavorazione dei latticini nei secoli. Danilo 

Gasparini, storico dell’alimentazione dell’Università di Padova, ci guiderà alla scoperta degli strumenti e delle tecniche messe in atto per la 

produzione di formaggi mentre gli attori dell’associazione culturale Emit Flesti faranno rivivere leggende, miti e antichi manoscritti che narrano 

quest’arte, per alcuni aspetti “magica”.

A seguire degustazione di formaggi dell'azienda agricola Fontanel, idromele, mostarde  e pane del panificio artigiano Zanoni.

FORMAGGIO:
FARE E RACCONTARE L’ARTE CASEARIA NELL’ANTICHITÀ

1 SETTEMBRE ORE 20.00• MUSEO DELLE PALAFITTE   “I MARTEDÌ AL MUSEO  - CULTURACONGUSTO”

ALTERITAS TRENTINO
PRESENTA:

Alteritas Trentino

FIAVÉ
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Con il patrocinio del Comune di Fiavé      Con il contributo di: 
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